
Piz�� – 250 gr. farina tipo 1 – Lievito madre – 36 h lievitazione

MARINARA – pomodoro, aglio, origano €  7
MARGHERITA – pomodoro, fior di latte, basilico €  8
MeP – pomodoro, aglio, origano, pecorino in cottura €  8,5
PeF - pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi €  9
QUATTRO STAGIONI - pomodoro, fior di latte, carciofi, olive, p.cotto, funghi € 10
CAPRICCIOSA - pomodoro, fior di latte, olive, p.cotto, carciofi, funghi, salamino € 10
ACCIUGHE e CAPPERI - pomodoro, fior di latte, acciughe, capperi € 10
FORMAGGI - formaggi, noci, nocciole, mandorle e pistacchi € 10
SALAMINO e GORGONZOLA - pom., fior di latte, salamino, gorgonzola e porri € 10
STRACCHINO, RADICCHIO, SALSICCIA e NOCI - rossa o bianca € 10
BUFALA - pomodoro, fior di latte, mozzarella di bufala, basilico € 10
ZeP - fior di latte, zucchine, pecorino, menta e limone € 10
VERDURE - pomodoro,fior di latte,verdure del dì € 10
CALZONE - pomodoro, fior di latte, p.cotto, ricotta € 10
CALZONE VEGETARIANO/VEGANO € 10
PeP - pere/mele, pecorino,fior di latte e nocciole € 10
TONNO e ’NDUJA - pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla, cannellini, ’nduja € 10
VEGA – con ingredienti del giorno € 10
PECORINO, UOVO E VERDURA DI STAGIONE € 10
‘NDUJA e PATATE - crema di patate,scamorza aff.,salsiccia e ‘nduja € 11
CeB - pomodoro, fior di latte, p.crudo, burrata € 11

Pal� - 270 gr. - farina tipo 1 - lievito di birra - doppia cottura vapore/forno

op����

Pin�� - 270 gr. - farina 0, riso e soia - lievito di birra - doppia cottura vapore/forno

1 – Salsiccia e friarielli (bianca o rossa) € 12/13
2 – Scamorza, soppressata o buristo, salsa al vin santo € 12/13
3 - Crema di zucca, gorgonzola, funghi, rigatino € 12/13
4 – Mortadella artigianale, burrata e pistacchi € 13/14
5 - Cacio e pepe, bottarga e verdura del giorno € 12/13
6 - Sushi di salsiccia, burrata e cipollotto € 12/13
7 - Scamorza, acciughe, broccoli, polvere di capperi, briciole di pane € 12/13
8 - Capocollo, pecorino e cipolle caramellate € 12/13
9 - Marinara, pecorino,‘nduja, burro del chianti € 12/13



BI�� - 360 gr. - farina tipo 1 - doppia cottura vapore/forno € 15/18

PIATTI
Sushi garage – salsiccia cruda con i contrasti €   9
Salumi nostrali € 12
Formaggi artigianali € 12

I dolc�
CHEESECAKE €  6
TORTA FONDENTE €  6
TARTUFO BIANCO/NERO €  5

COPERTO  € 1,5

Chiedi per le pizze del giorno

Allergeni:chiedere al personale di sala



BERE ANALCOLICO
ACQUA NATURALE / FRIZZANTE €  3,5
COLA ARTIGIANALE 33cl €  5
COCA COLA IN LATTINA € 3,5

BIRRA
Birra Artigianale RU.RAL  33 cl €  6
Birra Artigianale RU.RAL 75cl € 13
Birra Pyraser Lager rossa 50 cl € 6

BIRRA ALLA SPINA
CHIARA DEL MESE 20cl € 3,5
CHIARA DEL MESE 40cl € 5,5

CAFFETTERIA
CAFFE’ € 2
DECAFFEINATO € 2
ORZO € 2
CAPPUCCINO € 3

AMARI € 3
GRAPPA € 4
RUM € 6/10
WHISKEY € 6/10
CALVADOS € 6



I VINI
BOLLICINE
Perlage Ottantacinque Spumante Brut bio veg (glera) € 17
Mariotti Smarazen Bianco Emilia IGP frizzante (70%trebb.romagn,30% malv.candia) € 20
Cantina Sociale di Sorbara Lambrusco di Sorbara DOC € 18
Cantina della Volta Brutrosso Lambrusco di Sorbara DOC (lambrusco di sorbara) € 24
Franciacorta Divella Blanc de Blancs Dosaggio Zero € 50
Cherubini Sui Generis Blanc de Blancs Dosaggio Zero € 42
Cherubini Levis Rosé Dosaggio Zero (pinot nero) € 52
Cherubini Subsidium Riserva Dosaggio Zero(chardonnay,pinot nero) € 60

BIANCHI
Le Calcinaie di Simone Santini Vernaccia di San Gimignano DOCG bio € 18
Podere Ortica Ade 21 Igt Bianco Toscana (trebbiano biancame) € 20
Ricci Ti voglio bene 2021 (cortese) € 24
Weingut in der Eben Gewürztraminer 2020 € 40
La distesa Terre Silvate 2021 (trebbiano,verdicchio) € 22
La distesa Nur 2021 (trebbiano,malvasie,verdicchio) € 35
La distesa Gli Eremi 2020 (verdicchio) € 35
Archetipo Greco 2020 € 20
Pane e Vino Alvas 2020 € 45

Movia Ribolla 2020 € 40
Esencia Rural Pampaneo natural 2020 (airén) € 18



ROSSI
Bucciarelli Chianti Classico docg bio 2016 € 24
Podere Ortica Ati Chianti DOCG (sangiovese,colorino,canaiolo) € 20
Cascina Luisin Asili Barbaresco DOCG 2017 (nebbiolo) € 90
Weingut in der Eben pINOT nERO 18 € 45
Caciorgna Ciauria Etna Rosso 2020 € 35

Domaine Glantenay Bourgogne Rouge 2020 (pinot noir) € 50
Domaine Chévillon-Chezeaux Nuit Sainte Georges 2019 (pinot noir) € 90

OPPURE ...IL VINO PUOI PORTARLO TU!
Se lo desideri puoi portare la tua bottiglia di vino,
Diritto di tappo € 2 a persona

CHIEDI I VINI DELLA SETTIMANA


